


¢ 2 cl TEISSEIRE Haselnuss Sirup,
e 2 ¢l TEISSEIRE Zimt Sirup,

¢ 9 ¢l Milch,

* 20 cl Kaffee dazugeben.

ORANGE COFFEE

¢ 2 cl TEISSEIRE Qrange Sirup,

* 20 cl Kaffee dazugeben.

Sahne {iber einen Loffelriicken auf den Kaffee flieBen
lassen, damit sie auf der Oberflache schwimmt.

FLAVORED CREAMY COFFEE

¢ 2 cl Sahne,

¢ 2 cl Bananen-Nektar,

¢ 3 cl TEISSEIRE Irish Cream Sirup,
¢ 2 cl heille Kaffee dazugeben.

CAFE FRAPPE

¢ 1 large Kaffee,

e 2 ¢l TEISSEIRE Mandel Sirup oder 2 cl TEISSEIRE
Schokolade Sirup,

Zutaten werden in einem Shaker mit Eiswiirfel
geschiittelt.

MOKA

* 12 Kaffee,

* 6 cl Milch,

¢ 3 ¢l TEISSEIRE Schokolade Sirup,
¢ Schokoladepulver dazugeben.

BESONDERS EMPFEHLENSWERT ZUM
AROMATISIEREN VON KAFFEE:

Zimt, Karamel, Schokolade, Erdbeere, Himbeere,
Grenadine, Irish Cream, Haselnuss, Kokosnuss,
Orange, Mandel, Rohrzucker, Vanille, Pina Colada.

ginette by atlantic.
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